SPECYFIKACJAWARUNKOW
ZAMOWIENIA (SWZ)

Znak sprawy: ZP-1/2025

Tryb postepowania: Tryb podstawowy

Przygotowywanie i dostawa positkow do SM spotka z ograniczona

Przedmiot:
odpowiedzialnos$cia - Centrum Rehabilitacji SM w Bornem

Sulinowie

Tryb podstawowy - wartosci ponizej kwoty okreslonej w przepisach wydanych na podstawie ustawy
z dnia 11 wrzesnia 2019r. Prawo zamowien publicznych

Zatwierdzil:



I. Zamawiajacy
Dane Zamawiajacego:
»SM” Spotka z 0.0. w Bornem Sulinowie
Adres: 78-449 Borne Sulinowo ul. Szpitalna 5
Telefon/fax: 94 37 338-05
Strona internetowa: www.centrumsm.pl
Adres e-mail: biuro@centrumsm.pl
REGON: 320234428
NIP: 6731817776
Numer KRS: 0000261779

I1. Postepowanie

Postepowanie prowadzone jest w trybie podstawowym na podstawie przepisoéw ustawy z dnia
11 wrzesnia 2019r. Prawo zamoéwien Publicznych (Dz. U 2024.1320) zwana dalej ustawg PzP.
Miegjsce publikacji ogloszenia o przetargu

e Strona internetowa Zamawiajgcego — Www.centrumsm.pl

e https://www.uzp.gov.pl

II1. Przedmiot zamowienia

Przedmiotem zamoéwienia jest przygotowywanie i dostawa positkow do SM Spéltka z o.o.
Centrum Rehabilitacji w Bornem Sulinowie prowadzonego przez ,,SM” spotke
z ograniczong odpowiedzialnoscia w Bornem Sulinowie.

Positki powinny zosta¢ przygotowane i dostarczone w gotowej postaci zgodnie z zasadami
prawidlowego zywienia oraz zasadami systemu HACCP, w okreslonej jednostce chorobowej —
Stwardnienie Rozsiane, z mozliwos$cig stosowania diet indywidualnych tj.: dieta ogdlna, w tym
szpitalna (lekkostrawna, wrzodowa, watrobowa, cukrzycowa) oraz diet specjalnych
(lekkostrawna bez nabiatu, lekkostrawna bez glutenu, bezglutenowa, bezglutenowa bez nabiatu,
wegetarianska, wegetarianska bezglutenowa, wegetarianska bez glutenu 1 nabiatu,
wegetarianska bez nabialu i ryb, weganska, bez nabialu) przygotowywanych w oparciu
o zalecenia Instytutu Zywnoséci i Zywienia, z uwzglednieniem zatozen zdrowej diety oraz
wedlug nastepujacych zalecen:

1. Glowne zalozenia diety dla pacjentow chorych na SM (bez schorzen ukladu

pokarmowego):

a) weglowodany o niskim indeksie glikemicznym, ktoére nie powodujg szybkiego
wzrostu cukru we krwi, a zatem i szybkiego pojawienia si¢ uczucia glodu.
Wskazane produkty: pieczywo mieszane z dodatkiem otrab, ziaren, pieczywo
razowe z maki grubego przemiatu, takze makarony i kluski z takiej maki, a takze
ztwardej maki durum gotowane na pottwardo, ryz naturalny, w przypadku
biatlego - basmati, gruboziarniste kasze, warzywa straczkowe w szczegdlnosci:
soczewica, ciecierzyca, soja, fasola.

b) bialka o niskiej zawartosci thuszczy zwierzecych, migsa drobiowe biate, thuste

ryby morskie, przetwory mleczne w tym jogurty naturalne §wieze sery i twarogi



d)

bez konserwantow, jaja. Bialka roslinne tj. ziemniaki, stragczkowe, soja i jej
przetwory np. tofu.

tluszeze roslinne otrzymywane z pierwszego tloczenia na zimno. Szczegdlnie
wskazane sa: oliwa z oliwek, z pestek winogron, olej Iniany, olej rzepakowy do
smazenia. Ze wzgledu na duza zawarto§¢ omega-3 olej rybi. Jadlospis
z ograniczeniem thuszczy, szczegodlnie pochodzenia zwierzecego.

witaminy i mikroelementy szczegélnie zawarte w $§wiezych owocach
i warzywach.

ograniczenia w diecie: tluszcze utwardzone zawarte w margarynach i gotowych
stodyczach, produkty wysoko przetworzone tj.: biala maka, cukier, wszelkiego
rodzaju polepszacze smaku, tj.: vegeta, kostki rosotowe itp., produkty silnie

wedzone i konserwowane w puszkach, mleko petnotluste.

2. Szczegolowe zalecenia dotyczace poszczegolnych positkow:

a)

SNIADANIE powinno si¢ codziennie skladaé z nastepujacych elementéw:
Pieczywo: urozmaicone tj. pszenne, razowe, zytnie, mieszane w ilogci 100g/osoba,
poza czwartg sobotg pobytu (sobota wyjazdowa) w ktérej powinno by¢
dostarczone pieczywo tj.: butki (razowa/graham) w ilosci
1 sztuki oraz chleb w ilosci 50 g na osobg.

Masto: w ilosci 20g/osobe.
Produkty mleczne: zupy mleczne, potttuste kefiry, jogurty, maslanki z dodatkiem

musli, ptatkow owsianych, budyn, dostarczane minimum 5 razy w tygodniu

Wedliny wysokogatunkowe: z zawartoscig migsa w 100 g produktu w ilosci

powyzej 88%, pardowki w ilosci powyzej 80%, z wykluczeniem MOM lub pasta
z ryby minimum 30 g na osobe, 4 X w tygodniu

Pasty: twarogowe lub jajeczne, pasztety warzywne, drobiowe, sery zotte twarde do
25 % thuszczu w suchej masie w ilo$ci minimum 30-40 g na osobg.

Warzywa $wieze: rodzaj w zaleznosci od sezonowosci, najlepiej krajowe,

podawane w porcji nie mniejszej niz 60 gram na osob¢ z zachowaniem
réznorodnosci, min. 2 rodzaje.

Swieze owoce: owoc najlepiej w catosci np. jabtko, gruszka, pomaraficza, banan,
itp., owoc duzy np. grejpfrut, ananas itp. moze by¢ podany w kawatkach lub
owoce mniejsze w kiSciach, gronach, pojedyncze np. winogrono, porzeczka,
truskawka, czere$nia, wisnia. Owoce nie mogg by¢ podane w ilo$ci mniejszej niz
120 gramdéw na osobg. Owoc $wiezy, rodzaj w zaleznoSci od sezonowoscli,
najlepiej krajowy powinien by¢ podawany jeden raz dziennie do $niadania,
z uwzglednieniem réznorodno$ci - minimum 3 rodzaje w tygodniu.

Herbata: owocowa lub ziotowa, czarna z cytryna, woda mineralna, podawane
codziennie w ilosci 250 ml/osobe.

Kawa zbozowa: z mlekiem w ilosci 250 ml/osobg dostarczane minimum 5 razy

w tygodniu.




Dodatkowo:

e jajecznica 1-2 razy w tygodniu w ilosci 100 graméw na osobg oraz kietbasa
serwowana na gorgco na przyklad typu ,Frankfurterka” lub innego rodzaju
podobne;j jakosci 1-2 razy w tygodniu w ilosci 100 graméw na osobe.

e Zupa mleczna 1-2 x w tygodniu

Przyklad:

Poniedzialek- jogurt naturalny 1szt. (120g), chleb 100g, masto 20g, ser zolty

40g, poledwica sopocka 30g, papryka swieza 30g, pomidor 30g, banan 1szt.,

herbata czarna z cytrynag 250ml.

Niedziela —jogurt naturalny ze zbozami 1szt. (150g), chleb 100g, masto 20g,

pasta jajeczna 40g, kietbasa krakowska 30g, ogorek swiezy 25g, pomidor 30g,

szczypiorek 5g, frankfurterka 100g, ketchup 10g, musztarda 10g, herbata

owocowa z cytryng (250ml.).

e  Suchy prowiant w ilo$ci ok. 20 sztuk (zgodnie z wczeséniejszg informacja) 1 raz na
pobyt (sobota wyjazdowa pacjentow),

Przyklad:

butka grahamka 1 szt., wedlina 40g, masto 20g, ser zolty 20 g, warzywa (papryka,

safata) 60g, banan 1 szt., woda niegazowana 500 ml.

b) OBIAD powinien codziennie sklada¢ si¢ z nastepujacych elementow:

e Zupy niezabielane: w ilosci 400 ml na osob¢ z duzg iloscia warzyw,
z uwzglednieniem zupy krem raz w tygodniu (np. dyniowa, marchewkowa)

¢ 2 dodatki: ziemniaki, kasze, ryz basmati/ciemny, makaron razowy, soczewica, soja,
ciecierzyca. Ziemniaki powinny by¢ wysokiej jakoSci, $wiezo ugotowane, gorace,
o swoistym smaku i zapachu, sypkie i niekleiste. Migzsz ziemniaka o jednolitej
masie 1 czystej barwie. Codziennie 2 rodzaje w ilosci 120 graméw na osobg
(np. ziemniaki i soczewica).

e Dodatek biatkowy: dania z mies chudych, drobiowych, wieprzowina maks. dwa razy

w tygodniu minimum 80 gramdéw na osobe, ryby bez osci 2 razy w tygodniu,
z wykluczeniem pangi w ilosci 90 gramow na osobe.
Dania wegetarianskie: kotlety warzywne (sojowe, kalafiorowe, fasolowe), omlety,
nale$niki ze szpinakiem, risotto, i inne.
¢ Sos: dostosowany do diety (np. bezglutenowy).
e 2 suréwki: wielowarzywne w postaci surowej lub lekko obgotowanej w ilosci po 120
gramow jedna (wykluczajacych sie wzajemnie pod wzgledem rodzaju sktadnika
i sposobu przygotowania), bez dodatku cukru i kwasku cytrynowego.
¢ Do picia: woda przegotowana lub niegazowana z owocami tj. cytryna, pomarancza,
mieta, arbuz lub inne.
Przyklad:
Poniedziatek- zupa pomidorowa z makaronem 400ml, ziemniaki z koperkiem 120g,



kasza jaglana 120g, ryba w ciescie 90g, sos 50, surowka z kapusty kiszonej z olejem

120g, surowka z marchewki z jogurtem naturalnym 120g, woda z cytryng 300ml.
Niedziela: rosot z ryzem 400ml, ziemniaki 120g, soczewica 120g, kotlet schabowy

z pieczarka 909, sos 50g, satata z kefirem 120g, surowka szwedzka 120g, woda z mig¢ta

i pomaranczg 300ml, galaretka z owocami (banan, truskawka) 250ml.

Dania powinny by¢ przygotowane w postaci duszonej, gotowanej lub pieczonej.
Do poprawy smaku stosowac ziota i przyprawy korzenne z wykluczeniem przypraw
Z zawartoscig glutaminianu sodu.

Mozliwo$¢ zamiany obiadu na grilla w okresie wakacji.

c) KOLACJA powinna codziennie sklada¢ si¢ z nastepujacych elementéw:

e Pieczywo: urozmaicone tj. pszenne, razowe, zytnie, mieszane w iloSci
100 g/osoba.

e Masto: wilosci 20g /osobe.

o Wedliny: wysokogatunkowe z zawartoscig migsa w 100 g produktu w ilosci
powyzej 88%, parowki w ilosci powyzej 80%, z wykluczeniem MOM lub pasztety
pieczone/drobiowe wysokiej jakosci (min. 30g/osobe), 3-4 x w tygodniu,

e Pasty: rybne, z czerwonej soczewicy, z sera zOttego, jajeczne, z ciecierzycy i inne,
ser zotty, twardg w ilosci min. 30- 40g/osobg.

o Warzywa: $wieze, rodzaj w zaleznoSci od sezonowosci najlepiej krajowe,
z zachowaniem réznorodnosci podawane w porcji nie mniejszej niz 60 gram na
osobg¢ min. 2 rodzaje.

e Dodatek na cieplo lub zimno: lecho, zupa gulaszowa, racuchy z jabtkiem,

nalesniki, pierogi, satatki rézne np. jarzynowa, zserka tofu, soczewica,
ciecierzyca, brokutlowa, makaronowa, ryzowa z warzywami, grecka, w ilo$ci min.
100g/osobe.
o Do picia: herbaty owocowe lub ziotowe, czarna z cytrynag w ilo$ci 250 ml/osoba.
Przyklad:
Poniedzialek- pieczywo 100g, masto 20g, pasta z fasoli 40g, baleron drobiowy 30g,
ogorek swiezy 30, papryka swieza 30, gulaszowa 300ml, herbata z cytryng 250ml.
Niedziela-pieczywo 100g, masto 20g, pasta twarogowa 40g, poledwica z indyka 30g,
pomidor 30g, ogorek kwaszony 30g, satatka grecka 150g, herbata owocowa z cytryng
250ml

Przynajmniej trzy razy w tygodniu powinny by¢ podawane na kolacje dania ciepte,

dostarczone 20 minut przed godzing wydania.



a)

b)

Pozostale zalecenia:

Przygotowywanie deseru do obiadu w ilosci minimum 100g/osobe w druga, trzecig i czwarta
niedziele pobytu w postaci np.: galaretki z owocami, pasty owocowej wg dr Budwig,
smoothie, ciasto domowe bez konserwantow itp.
Tradycyjne, urozmaicone, §wiateczne positki w okresie Swiat Bozego Narodzenia:
(Wigilia, pierwszy i drugi dzien Swigt), Sylwestra, Nowego Roku, 6 stycznia,
Wielkanocy (sobota, niedziela, poniedziatek)
- Zapewnienie trzech rodzajow ciasta- stosownie do rodzaju Swiat w iloéci nie mniejszej niz
150g/1 rodzaj/1 osobe na dzien
- zapewnienie trzech rodzajow owocow w ilosci nie mniejszej niz 120g/osobe
- zapewnienie w tym okresie kawy i herbaty, mleka
Zamawiajacy zastrzega sobie opracowanie kazdorazowo jadtospisu dotyczacego ww Swiat:
c) Mleko w Kkartonie, 3,2% zawartoSci tluszczu, dostarczane w ilosci 7 litrow
tygodniowo (dostawa w poniedzialek ze $niadaniem)
d) W okresie od 1 grudnia do 31 marca zapewnienie mleka w kartonie 3,2% zawartosci
thuszczu w ilo$ci 24 litry 1x tydzien (sobota)
e) W okresie od 1 grudnia do 31 marca zapewnienie kakao w proszku (20%) o obnizonej
zawarto$ci thuszezu, np. Nesquik
f) W okresie od 1 kwietnia do 30 listopada zapewnienie soku jabtkowego w ilosci 250
ml/osoba/dzien
g) Cukier w ilosci 5 kg na tydzien (dostawa poniedziatek ze $niadaniem)
h) Dzem - 40-100 % owocow w produkcie - w ilosci 4 kg tygodniowo (stoik max. 600g),
(dostawa w poniedziatek ze $niadaniem)
i) Platki kukurydziane: Corn Flakes - Nestle w ilosci 1 kg tygodniowo (opakowanie
max. 2509)
j) s6l, pieprz (w okresie pandemii w opakowaniach jednorazowego uzytku) -
w zaleznosci od zapotrzebowania
K) zaopatrzenie w stomki waskie i szerokie oraz opakowania do suchych prowiantow

oraz do rozlozenia dzemu w zalezno$ci od zapotrzebowania

Dostawa posilkow:

a) Calodzienne wyzywienie stanowia 3 positki dziennie tj. $niadanie, obiad, kolacja
dla ok 38 oso6b dziennie, w tym S$rednio dziennie 5-7 diet specjalnych, co
stanowi lacznie 27740 osobodni Zywieniowych w latach 2025/2027.

b) Wymagana kaloryczno$¢ dzienna positkoéw stanowi od 2000 do 3000 kcal.
Wyjatki stanowig dania Swigteczne.

¢) Podstawa sporzadzenia positkow bedzie jadtospis tygodniowy (dotyczy takze diet),
sporzadzony z uwzglednieniem gramatury oraz kaloryczno$ci produktéw zgodnie
z zachowaniem zasad dietetyki, opracowany przez. wykonujacego po uprzednim

zaakceptowaniu przez zamawiajgcego.



d) Positki powinny zosta¢ przygotowane i dostarczane 20-40 minut przed wydaniem
zgodnie z nast¢gpujgcymi godzinami:
$niadanie godz. 8.00, w niedziele i $wieta o godz. 9.00;
obiad - godz.14.00; (w czasie trwania-zagrozenia epidemicznego mozliwos¢
podzialu na grupy np- 13,30 i 14.00) kolacja - godz. 18.00.

Zamawiajacy nie dopuszcza dostarczania posilkow 2 x dziennie.

e) W sytuacjach szczegélnych zamawiajgcy ma mozliwos¢ zmiany godzin positkéw
Z jednodniowym wyprzedzeniem oraz dokonywania zmian dotyczacych ilo$ci
zamawianych positkéw (mozliwo$¢ korekty ilo$ci positkow w tym samym dniu do
5 porcji) oraz zmian diet z dwudniowym wyprzedzeniem.
Korekta moze by¢ dokonywana w przypadku $niadania i kolacji nie p6zniej niz
godzing, natomiast obiad nie p6zniej niz dwie godziny przed planowym positkiem.

f) Dostarczanie potraw powinno si¢ odbywaé przy zachowaniu odpowiedniej jako$ci
i temperatury:

— gorace zupy- plus 75 st. C,

— gorace drugie dania, inne potrawy ,,na cieplo’’ - plus 63 st. C,

— gorace i dobrej jakoS$ci ziemniaki, ugotowane bezposrednio przed obiadem

— potrawy serwowane ,,na zimno’’- plus 4 st. C

4. QObowiazki stron:

a) Wykonawca zobowigzuje si¢ do:
- doktadnego okreslania porcji przypadajacej na jedng osobe (np. watrobka, placki, nale$niki,
pierogi itp. - np. 2 czy 3 sztuki),
- przygotowywania porcji na poétmiskach dla kilku osob ($niadania, kolacje), z zachowaniem
zasad estetyki podania potraw,
- w czasie trwania pandemii przygotowywania porcji na talerzach dla kazdej z osob,
z zachowaniem zasad estetyki podania potraw,
- przygotowywanie diet na pojedynczych talerzach, opisanie dostarczonych porcji zgodnie
z rodzajem zamowionych diet,
- dostarczanie potraw w naczyniach dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia oraz
o wlasciwosciach pozwalajacych na utrzymywanie temperatury positkow.
- odbierania resztek pokarmowych raz dziennie,
b) W przypadku ewentualnego dostarczania positkéw w naczyniach jednorazowych, wykonawca
zobowigzuje si¢ do zebrania i utylizowania we wlasnym zakresie zuzytych naczyn wraz
z resztkami jedzenia po kazdym positku.
Wszystkie opakowania (w tym zbiorcze) winny posiada¢ wszelkie wymagane prawem atesty,
pozytywne opinie itp.
c) Wykonawca zobowiazany jest do przechowywania z kazdego dnia probek zywnosciowych

z poszczeg6lnych positkow.



d) Przygotowane i dostarczanie positkow odbedzie si¢ z zachowaniem wyjatkowej starannosci i
na wylaczny koszt Wykonawcy. Osoby, ktore beda przygotowywaly i dystrybuowaty positki
muszg posiada¢ aktualne ksigzeczki zdrowia.

e) Wykonawca zobowigzany jest do codziennej dostawy 2 testowych porcji kazdego

z positkéw poza zapotrzebowaniem, niepodlegajacych rozliczeniu finansowemu.

f) Wykonawca zobowigzuje si¢ zorganizowania spotkania pacjentow z kucharzem

przygotowujacym positki z czestotliwoscig 1 raz podczas pobytu (drugi tydzien pobytu)

g) Wykonawca zobowiazany jest do zatrudnienia wykwalifikowanego dietetyka odpowiedzialnego

za.:

- przygotowanie jadtospisow jednodniowych zgodnie z szczegdlnymi zaleceniami
zawartymi w umowie oraz wyszczegolnieniem w jadlospisach substancji alergizujacych
- kontrole dostarczanych positkow w zakresie jakosci, ilo$ci i rodzajow diet,
- nadzér merytoryczny nad produkcja wytworzonych positkow w miejscu ich
przygotowania, w szczegolnosci pod katem indywidualnych diet,
- wspolprace i sprawowanie nadzoru nad pozostatymi warunkami zawartej umowy.
Wykonawca wyraza zgode na powyzsze.

h) Wykonawca jest obowigzany wykonywac, poza okreslonymi w ust. a), rowniez wszelkie inne
czynno$ci konieczne do starannego, rzetelnego oraz zgodnego z niniejsza umowa i przepisami
obowigzujacego prawa wykonania zobowigzania okreslonego w niniejszej umowie.

i) Tlo$¢ pacjentdw bedzie okre$lana przez Zamawiajacego z wyprzedzeniem umozliwiajgcym

terminowe przygotowanie i dostarczenie positkow przez Wykonawce.

j) Codzienny odbidr positkoéw dokonywany bedzie protokolarnie. Opracowanie wzoru protokotu

odbioru lezy po stronie Zamawiajacego — zatacznik SWZ 5

k) Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zwrotu positkow, w przypadku stwierdzenia
nieprawidlowosci jako$ciowych. W miejsce zakwestionowanych positkow Wykonawca

dostarczy wlasciwe w trybie pilnym.

I) Mycie brudnych termoséw oraz innych naczyn transportowych stuzacych do przewozu

positkoéw jest realizowane przez Wykonawce i odbywa si¢ poza Zamawiajgcym.

1) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontroli stosowanych surowcdw, przebiegu procesoOw
technologicznych i przestrzegania przez Wykonawce zleconych dziennych racji pokarmowych,
jakosci oraz walorow smakowych.

m) Transport dostawczy i opakowania do przewozenia positkow musza by¢ dostosowane do

aktualnie obowigzujacych wymogow sanitarnych przy przewozie srodkow spozywczych.

5. Wspdlny stownik zamowien / CPV / : 55500000-5

IV. Termin wykonania zamodwienia.

Przez wszystkie dni w okresie od 1 marca 2025 do 28 luty 2027r.



V. Warunki udzialu w postepowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spelniania tych
warunkow.

V.1 Warunki udzialu w postepowaniu

O udzielenie zamowienia moga ubiega¢ si¢ wykonawcy, ktorzy spetniajg warunki udziatu

w postepowaniu dotyczace:

1. posiadania kompetencji lub uprawnien do prowadzenia okreslonej dziatalnosci zawodowej, o ile
wynika to z odrebnych przepisow;

2. sytuacji ekonomicznej i finansowej;

3. zdolnosci technicznej lub zawodowe;;

Opisane przez zamawiajacego w pkt V.2 oraz nie podlegaja wykluczeniu z postepowania na podstawie

art. 108-109 ustawy z dnia 11 wrze$nia 2019r. PzP.

V.2. Opis sposobu dokonywania oceny spelniania warunkéw

1. Zamawiajacy nie formuluje szczegbélowych warunkow. Ocena spelnienia ww. warunkéw odbedzie

si¢ na podstawie oswiadczenia o spelnianiu warunkéw udziatu.

VI. Wykaz oS§wiadczen lub dokumentéw, jakie ma dostarczy¢ wykonawca w celu potwierdzenia,
Ze spelnia warunki udzialu w postepowaniu oraz nie podlega wykluczeniu z postepowania.

VI.1. Os$wiadczenia i dokumenty, jakie ma dostarczy¢ wykonawca w celu potwierdzenia, zZe

spelnia warunki udzialu w postepowaniu oraz nie podlega wykluczeniu:

1. Oswiadczenie Wykonawcy z art. 273 ustawy Pzp dotyczace spelnienia warunkéw udziatu
w postgpowaniu — Zatgcznik nr 2 do SWZ.

2. Oswiadczenie Wykonawcy z art. 108-109 ustawy PzP dotyczace przestanek wykluczenia
z postepowania — Zatacznik nr 3 do SWZ.

3. Wykonawca, ktéry powoluje si¢ na zasoby innych podmiotéw, w celu wykazania braku istnienia
wobec nich podstaw wykluczenia oraz spetniania, w zakresie, w jakim powotuje si¢ na ich zasoby,
warunkow udzialu w postegpowaniu zamieszcza informacje o tych podmiotach w o§wiadczeniach,
o ktorych mowa w pkt 1 1 2 powyzej (Zatacznik nr 2 do SWZ oraz Zatacznik nr 3 do SWZ).

4. Wykonawca, ktory polega na zdolnosciach lub sytuacji innych podmiotéw, musi udowodni¢
Zamawiajacemu, ze realizujac zamowienie, begdzie dysponowal niezbednymi zasobami tych
podmiotow, w szczegolnosci przedstawiajgc zobowigzanie tych podmiotéw do oddania mu do
dyspozycji niezbednych zasoboéw na potrzeby realizacji zamdwienia.

5. Wykonawca, ktory zamierza powierzy¢ wykonanie czgsci zamowienia podwykonawcom, w celu
wykazania braku istnienia wobec nich podstaw wykluczenia z udzialu w postgpowaniu
zamieszcza informacje o podwykonawcach w o$wiadczeniu, o ktorym mowa w pkt 2 powyzej
(Zatacznik nr 3 do SWZ).

6. W przypadku wspdlnego ubiegania si¢ o zamoéwienie przez wykonawcow oswiadczenie sktada
kazdy z wykonawcow wspoélnie ubiegajacych si¢ o zamowienie. Dokumenty te potwierdzajg
spetnianie warunkow udzialu w postgpowaniu oraz brak podstaw wykluczenia w zakresie,
w ktorym kazdy z wykonawcow wykazuje spelnianie warunkow udzialu w postgpowaniu oraz

brak podstaw wykluczenia.



VI.2. OSwiadczenia i dokumenty, jakie zobowiazany bedzie zlozy¢ wykonawca, ktorego oferta

zostanie najwyzej oceniona, lub wykonawcy, ktorych Zamawiajacy wezwie do zlozenia

wszystkich lub niektérych oSwiadczen lub dokumentéw potwierdzajacych, Ze spelniaja warunki

udzialu w postepowaniu oraz nie zachodza wobec nich podstawy wykluczenia:

1.

odpis z wlasciwego rejestru lub z centralnej ewidencii 1 informacji o dzialalnoSci gospodarczej,

jezeli odrgbne przepisy wymagaja wpisu do takiego rejestru w celu potwierdzenia braku
podstaw do wykluczenia okreslonych w art. 108-109 ustawy Pzp. W wypadku, gdy rejestr jest
dostepny publicznie nie wymaga si¢ zlozenia tego dokumentu (dotyczy np. rejestru
przedsigbiorcow KRS, CEIDG).
Jezeli Wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej
Polskiej zamiast dokumentu, o ktorym mowa w pkt 1, sktada dokument lub dokumenty
wystawione w kraju, w ktorym wykonawca ma siedzib¢ lub miejsce zamieszkania
potwierdzajace, ze nie otwarto jego likwidacji ani nie ogloszono upadlo$ci wystawione nie
wecze$niej niz 6 miesigcy przed uptywem terminu sktadania ofert.
Na potwierdzenie czy Wykonawca bedzie dysponowal zasobami innych podmiotéw w celu
wykazania spetnienia warunkéw w stopniu niezbednym dla nalezytego wykonania zaméwienia
oraz oceny, czy stosunek taczacy Wykonawce z tymi podmiotami gwarantuje rzeczywisty
dostep do ich zasobow, Zamawiajacy wymaga ztozenia nastgpujgcych dokumentow
(zobowigzania o tresci), z ktorych bedzie wynikac:
a)  zakres dostepnych wykonawcy zasobow innego podmiotu;
b)  sposob wykorzystania zasobow innego podmiotu, przez wykonawce, przy wykonywaniu
zamowienia publicznego;
c) zakres i okres udzialu innego podmiotu przy wykonywaniu zaméwienia publicznego.
Zamawiajacy wymaga, aby w sytuacji, gdy oferta wykonawcy, ktéry wykazujac si¢ spetnieniem
warunkow udzialu w postepowaniu polegal na zasobach innych podmiotow na zasadach
okreslonych w art. 118 ustawy Pzp, zostala uznana za najkorzystniejsza, wykonawca
przedstawit w odniesieniu do tych podmiotow dokument potwierdzajacy brak podstaw do
wykluczenia z postepowania o udzielenie zamoéwienia publicznego.
Ocena spetniania warunkow udziatu w postepowaniu zostanie dokonana wg formuty: ,,spetnia —

nie spetnia”.

VII. Wykonawcy wystepujacy wspdlnie

Wykonawey wspoélnie ubiegajacy sie o udzielenie niniejszego zamoéwienia ustanawiaja
pelnomocnika do reprezentowania ich w niniejszym postgpowaniu albo reprezentowania ich
W postgpowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamowienia publicznego. W takim wypadku do
oferty nalezy zataczy¢ stosowne pelnomocnictwo w oryginale lub notarialnie po§wiadczonej
kopii.

W wypadku wspdlnego ubiegania si¢ wykonawcow o udzielenie niniejszego zamoOwienia,
badanie braku podstaw do wykluczenia przeprowadzane bedzie w odniesieniu do kazdego

z wykonawcdow. Natomiast spetnianie przez wykonawcoéw warunkow udzialu w postepowaniu
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oceniane bedzie tacznie. W tym zakresie wymagane jest spetnienie warunku przez kazdego
z wykonawcodw wystepujacych wspdlnie.

3. Wszelka korespondencja prowadzona bedzie wytacznie z pelnomocnikiem.

VIII. Powierzenie wykonania cze$ci zaméwienia podwykonawcom

1. Zamawiajacy dopuszcza udziat podwykonawcow w realizacji poszczegolnych czgsci
zamowienia. Powierzenie realizacji cz¢Sci zamowienia podwykonawcom nie zwalnia
wykonawcy z odpowiedzialnosci za prawidtowg realizacj¢ tego zamowienia.

2. Zamawiajacy zada wskazania przez wykonawce w ofercie czeSci zamowienia, ktorych
wykonanie zamierza powierzy¢ podwykonawcom, wraz z podaniem firm tych

podwykonawcow.

IX. Wymagania dotyczace wadium
1. Zamawiajacy zada od wykonawcoéw wniesienia wadium w wysokosci 7 000 pin.

2. Wykonawcy zobowigzani sa wnies¢ wadium przed uptywem terminu sktadania ofert. Wadium

moze by¢ wnoszone w jednej lub kilku nastepujacych form:
a)  pieniadzu;
b)  porgczeniach bankowych lub poreczeniach spoldzielczej kasy oszczedno$ciowo-
kredytowej, z tym ze porgczenie kasy jest zawsze poreczeniem pieni¢znym;
C) gwarancjach bankowych;
d)  gwarancjach ubezpieczeniowych;
3. Wadium wnoszone w pienigdzu wplaca si¢ przelewem na ponizej wskazany rachunek bankowy
Zamawiajgcego w
Santander Bank Polska S.A,
86 1090 1711 0000 0001 1381 2995 z dopiskiem ,,wadium w postepowaniu przetargowym?.
4. W wypadku wnoszenia przez wykonawce wadium w formie pieniadza do oferty nalezy zalaczy¢
kopig przelewu. W wypadku wnoszenia przez wykonawceg wadium w formie okreslonej w pkt 2
lit b) — e) wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ Zamawiajagcemu oryginal wiasciwego

dokumentu porgczenia lub gwarancji razem z oferta.

X. Sposéb przygotowania oferty

1. Wymagania ogdlne

1. W postgpowaniu o udzielenie zamoOwienia komunikacja miedzy Zamawiajagcym
a Wykonawcami odbywa si¢ przy uzyciu srodkow komunikacji elektronicznej w rozumieniu
ustawy z dnia 18 lipca 2002 r. o $wiadczeniu ustug droga elektroniczng, z uwzglednieniem
wymogow dotyczacych formy.

2. Opakowanie oferty

1. nie dotyczy.
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3. Zmiana lub wycofanie oferty:

Wykonawca moze wprowadzi¢ zmiany w ztozonej ofercie lub jg wycofa¢, pod warunkiem, ze uczyni
to przed terminem sktadania ofert. Zaréwno zmiana, jak i wycofanie oferty wymagajg formy pisemne;j
z dopiskiem “ZMIANA” lub ,, WYCOFANE”

XI. Miejsce i termin skladania i otwarcia ofert oraz termin zwiazania oferta

1. Zaszyfrowang ofert¢ nalezy ztozy¢ w formie elektronicznej adres poczty: biuro@centrumsm.pl

lub na portalu https://www.uzp.gov.pl/ .Termin sktadania ofert uptywa w 24.02.2025 r. godzina
10:00

2. Bezposrednio przed otwarciem ofert zamawiajacy poda kwote jaka zamierza przeznaczy¢ na
sfinansowanie zamowienia.

3. Analiza ofert nastgpi w dniu 24.02.2025 r. godzina 10:30 w siedzibie Zamawiajacego.
Wykonawca pozostaje zwiazany ztozona oferta przez 30 dni. Bieg terminu zwigzania oferta
rozpoczyna si¢ wraz z uptywem terminu sktadania ofert.

XII. Informacje o sposobie porozumiewania si¢ Zamawiajacego z Wykonawcami i formie

przekazywania oSwiadczen lub dokumentow oraz wskazanie oséb uprawnionych do

porozumiewania si¢ z wykonawcami.

1. W postegpowaniu o udzielenie zamoéwienia publicznego wszelkie o$wiadczenia, wnioski,
zawiadomienia oraz informacje Zamawiajacy i wykonawcy przekazujg wylacznie droga
elektroniczng. Zamawiajacy nie przewiduje zwolania zebrania Wykonawcow w celu
wyjasnienia zapisow SWZ.

XI11. Opis sposobu obliczenia ceny oferty

1. Wykonawca okresli cene catkowita oferty brutto z uwzglednieniem wszystkich elementow
zamowienia. W cenach jednostkowych brutto musza zawiera¢ si¢ wszystkie koszty zwigzane
z dostawa przedmiotu zamoOwienia (transport, opakowanie, czynnosci zwigzane
z przygotowaniem dostawy itd.).

2. Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.

3. Cena oferty powinna by¢ podana w sposob nastgpujacy:

cena oferowana netto PLN .................. podatek VAT ......... % /PLN ..., cena
oferowana z podatkiem VAT PLN ....................
4. Cena powinna by¢ podana osobno dla kazdego rodzaju diety:

a) ogodlnej, w tym szpitalnej
b) specjalnej
oraz dla kazdego positku dziennie oraz tgcznie dla catodziennego wyzywienia. Cena

catodobowego wyzywienia powinna stanowi¢ sume wszystkich positkow dziennie.
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XIV. Kryteria oceny ofert i wybor oferty najkorzystniejszej

1. Kryteria oceny ofert:

a)
b)
c)
d)

e)

Cena diety ogo6lnej - waga kryterium 50%

Cena diety specjalnej - waga kryterium 10%

Kryterium Doswiadczenie dietetyka liczone w miesigcach — 10%

Termin ptatnosci — 10%

Jadltospisy oparte na zasadach zdrowego zywienia:- jadlospisy przygotowane na 4 pory roku
(wiosna, lato, jesien, zima) — 10 %

Referencje oferenta z ostatniego roku — 0-5 szt (2 pkt -1 referencja /max 10 pkt) -10 %

Sposob oceniania ofert:

a) w kryterium ,,Cena”:

b)

Maksymalng liczb¢ punktéw w tym kryterium (60 pkt.) otrzyma wykonawca, ktory
zaproponuje najnizsza cen¢ catodziennego wyzywienia z podziatem dla diety ogoélnej
oraz specjalnej, natomiast pozostali wykonawcy otrzymaja odpowiednio mniejsza liczbg
punktéw obliczong zgodnie z ponizszym wzorem:
- dieta ogélna: (C min : C of) x 50 = C liczba punktow otrzymanych w kryterium cena
- dieta specjalna : (C min : C of) x 10 = C liczba punktéw otrzymanych w kryterium cena
przy czym: C min — najnizsza cena z zaoferowanych
C of — cena w badanej ofercie

Podczas analizy oferty w kryterium ,,Cena” zamawiajacy moze zrezygnowac z oferty
jezeli uzna ze cena jest zanizona.

w kryterium ,, Do$wiadczenie dietetyka” liczone w miesiacach

od 0-6 miesigcy — O pkt

od 7-36 miesiecy — 5 pkt

od 37 i wiecej -10 pkt

Zamawiajacy do oceny przyjmie do§wiadczenie zawodowe jednego dietetyka. Zamawiajacy

przyzna punkty na podstawie wyszczegdlnionego oswiadczenia o przebiegu do$wiadczenia

zawodowego.

w kryterium Termin ptatnosci liczone w dniach:

od 0-7 dni — 0 pkt

od 8-30 dni- 5 pkt

od 31 — 60 dni — 10 pkt

Zamawiajacy do oceny przyjmie termin ptatnosci (wplata naleznosci na konto), liczac od daty

otrzymania przez Zamawiajacego faktury Vat prawidtowo wystawionej przez Wykonawce.

d) jadlospisy oparte na zasadach zdrowego zywienia:

- jadlospisy przygotowane na 4 pory roku (wiosna, lato, jesien, zima) — 10 %
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e) referencje oferenta z ostatniego roku — 0-5 szt. (2 pkt -1 referencja /max 10 pkt) - 10 %

Maksymalna punktacja jaka moze uzyskaé oferta wynosi 100 %

3. Zamawiajacy udzieli niniejszego zamowienia temu Wykonawcy, ktorego oferta odpowiada
wszystkim wymaganiom okreslonym w niniejszej Specyfikacji Istotnych Warunkow Zamoéwienia
i zostala oceniona jako najkorzystniejsza w oparciu o podane wyzej kryteria ocen. Zamawiajacy
zastosuje zaokraglenie wynikoéw obliczen punktow do dwoch miejsc po przecinku.
Jezeli nie mozna wybra¢ najkorzystniejszej oferty z uwagi na to, ze dwie lub wiecej ofert
przedstawiajag taki sam bilans ceny i innych kryteriow oceny ofert, zamawiajacy wzywa
wykonawcow, ktorzy ztozyli te oferty, do zlozenia w terminie okre§lonym przez zamawiajacego
ofert dodatkowych.
4. Zamawiajacy moze uniewazni¢ postepowanie w trybie art. 255 pkt 3 Prawa zamowien
publicznych, jezeli cena lub koszt najkorzystniejszej oferty lub oferta z najnizsza cena
przewyzsza kwotg, ktora zamawiajacy zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamowienia,

chyba ze zamawiajacy moze zwigkszy¢ t¢ kwote do ceny lub kosztu najkorzystniejszej oferty;

XV. Wymagania dotyczace zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy

Zamawiajacy nie wymaga wnoszenia zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy.

XVI. FormalnoSci, jakie nalezy dopekic¢ przed podpisaniem umowy.

Przed zawarciem umowy z wykonawca, ktorego oferta zostanie wybrana jako najkorzystniejsza —
Zamawiajacy bedzie wymagatl przedtozenia umowy ubezpieczenia OC w zwigzku z prowadzong

dziatalnoscig na kwote nie mniejsza niz 100 000,00 zt

XVIL. Srodki ochrony prawnej.

1.Wykonawcy i1 innemu podmiotowi, jezeli ma lub mial interes w uzyskaniu zamowienia oraz poniost

lub moze ponies¢ szkode w wyniku naruszenia w ustawie z 11 wrzesnia 2019 r. PzP.

2. Odwotanie przystuguje wylacznie od niezgodnej] z przepisami ustawy czynnosci
Zamawiajacego podjetej w postepowaniu o udzielenie zamowienia lub zaniechania czynnosci,
do ktorej Zamawiajacy jest zobowigzany na podstawie ustawy.

3. Odwotanie wnosi si¢ do Prezesa Izby w formie pisemnej lub w postaci elektronicznej

podpisane bezpiecznym podpisem elektronicznym weryfikowanym przy pomocy waznego

kwalifikowanego certyfikatu lub rownowaznego $rodka, spetlniajgcego wymagania dla tego rodzaju
podpisu.

7. Odwotujacy przesyta kopie odwotania Zamawiajacemu przed uplywem terminu do wniesienia
odwotania w taki sposob, aby mogt on zapoznac si¢ z jego trescig przed uplywem tego terminu.

Domniemywa si¢, iz Zamawiajagcy mogl zapoznaé si¢ z trescig odwotania przed uplywem
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terminu do jego wniesienia, jezeli przestanie jego kopii nastapito przed upltywem terminu do

jego wniesienia przy uzyciu §rodkoéw komunikacji elektroniczne;j.
XVIII. Klauzula informacyjna:

Zgodnie z art. 13 ust. 1 1 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia

27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych

osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE
(ogoblne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,,RODO”,

Informuje, ze:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

administratorem Pani/Pana danych osobowych jest ,,SM” spoétka z o.0. w Bornem
Sulinowie, adres: 78-449 Borne Sulinowo ul. Szpitalna 5.

inspektorem ochrony danych osobowych Zamawiajacego jest Pani Malgorzata Lewita
kontakt: adres e-mail: m.lewita@centrumsm.pl, telefon 943733805 w. 24

Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu
zZwigzanym z niniejszym postepowaniem o udzielenie zamowienia publicznego
odbiorcami Pani/Pana danych osobowych beda osoby lub podmioty, ktérym
udostepniona zostanie dokumentacja postepowania w oparciu o przepisy ustawy z dnia
11 wrze$nia 2019r. PzP.

Pani/Pana dane osobowe beda przechowywane przez okres 4 lat od dnia zakonczenia
postgpowania o udzielenie zamoéwienia, a jezeli czas trwania umowy przekracza 4 lata,
okres przechowywania obejmuje caly czas trwania umowy,

obowiagzek podania przez Panig/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana
dotyczacych jest wymogiem ustawowym okre§lonym w przepisach ustawy Pzp,
zwigzanym z udzialem w postgpowaniu o udzielenie zamoéwienia publicznego;
konsekwencje niepodania okreslonych danych wynikaja z ustawy Pzp;

w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie beda podejmowane w sposdb
zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

Posiada Pani/Pan:

a) na podstawie art. 15 RODO prawo dostgpu do danych osobowych Pani/Pana
dotyczacych;

b) na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych.
Skorzystanie z prawa do sprostowania nie moze skutkowaé¢ zmiang wyniku
postgpowania o udzielenie zamowienia publicznego ani zmiang postanowien
umowy w zakresie niezgodnym z ustawa Pzp oraz nie moze narusza¢ integralnos$ci
protokotu oraz jego zalacznikow,

C) na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia
przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem przypadkow, o ktorych mowa
w art. 18 ust. 2 RODO. Prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania
w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze $rodkoéw
ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub
z uwagi na wazne wzgledy interesu publicznego Unii Europejskiej lub panstwa

cztonkowskiego.
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d) prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy
uzna Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych

narusza przepisy RODO

9. Nie przystuguje Pani/Panu:
a) w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub ¢ RODO prawo do usuni¢cia danych
osobowych;
b) prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktorym mowa w art. 20 RODO;
€) na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych
osobowych, gdyz podstawa prawna przetwarzania Pani/Pana danych osobowych
jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO.

Wykaz zalacznikéw do SIWZ
Zatgcznik nr 1 - Formularz oferty.
Zalacznik nr 2 - Os$wiadczenie dotyczace spelnienia warunkéw udzialu
W postgpowaniu.
3. Zakacznik nr 3 — Oswiadczenie dotyczace przestanek wykluczenia z postgpowania.
Zatacznik nr 4 — Wzor umowy.

5. Zakacznik nr 5 - Protokoét odbioru positkow

16



