Zalacznik nr 4 do SWZ

UMOWANR ..........

zawartaw dniu .......... r. w Bornem Sulinowie pomig¢dzy:

»SM” spotka z ograniczong odpowiedzialnoscig z siedzibg w Bornem Sulinowie przy ulicy
Szpitalnej 5 wpisang do Rejestru Przedsigbiorcow prowadzonego przez Sad Rejonowy
w Koszalinie IX Wydzial Gospodarczy Krajowego Rejestru Sagdowego pod numerem KRS
0000055105 (,,Zamawiajacy’)

- reprezentowanym przez Piotr Misztak- Prezesa Zarzadu

w wyniku dokonania wyboru oferty Wykonawcy jako oferty najkorzystniejszej ztozonej
w postepowaniu o udzielenie zamowienia publicznego na realizacje zamodwienia pn.
,Przygotowywanie i dostawa positkéw do SM Spodtka z ograniczong odpowiedzialnoscig —
Centrum Rehabilitacji SM w Bornem Sulinowie” przeprowadzonym w trybie przetargu na
podstawie przepisow ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. — Prawo zamoéwien publicznych (Dz.
U 2024, poz.1320)
§1.

Umowa niniejsza okresla warunki przygotowania w oparciu 0 jadlospis opracowany przez
Wykonawce po uprzednim zaakceptowaniu przez Zamawiajacego 1 dostawg przez
Wykonawce positkow do Centrum Rehabilitacji SM w Bornem Sulinowie prowadzonego

przez ,,SM” spotke z ograniczong odpowiedzialno$cig w Bornem Sulinowie.

Strony zawierajg umowe na czas okreslony od dnia 01 maja 2025 r. do 30 kwietnia 2027r.

§ 2.
Positki powinny zosta¢ przygotowane i dostarczone w gotowej postaci zgodnie z zasadami
prawidlowego Zywienia oraz zasadami systemu HACCP, w okre$lonej jednostce chorobowe;j

— Stwardnienie Rozsiane, z mozliwoscig stosowania diet indywidualnych tj.: dieta ogdlna,



1)

w tym szpitalna (lekkostrawna, wrzodowa, watrobowa, cukrzycowa) oraz diet specjalnych
(lekkostrawna bez nabiatu, lekkostrawna bez glutenu, bezglutenowa, bezglutenowa bez
nabiatu, wegetarianska, wegetarianska bezglutenowa, wegetarianska bez glutenu i nabiatu,
wegetarianska bez nabiatu i ryb, weganska, bez nabiatu) przygotowywanych w oparciu
o zalecenia Instytutu Zywnosci i Zywienia, z uwzglednieniem zatozen zdrowej diety.
Zamawiajacy zamawia u Wykonawcy, a Wykonawca zobowigzuje si¢ przygotowac
i dostarczy¢ Zamawiajagcemu codziennie positki dla okoto 38 pacjentow przebywajacych
U Zamawiajacego, w tym s$rednio dziennie 5 -7 diet specjalnych na nast¢pujacych zasadach:

a) weglowodany o niskim indeksie glikemicznym, ktére nie powoduja szybkiego wzrostu
cukru we krwi, a zatem i szybkiego pojawienia si¢ uczucia glodu. Wskazane produkty:
pieczywo mieszane z dodatkiem otrgb, ziaren, pieczywo razowe z maki grubego przemiatu,
takze makarony i kluski z takiej maki, a takze z twardej maki durum gotowane na péitwardo,
ryz naturalny, w przypadku biatego- basmati, gruboziarniste kasze, warzywa straczkowe
W szczegdlnosci: soczewica, ciecierzyca, soja, fasola.

b) bialka o niskiej zawarto$ci tluszczy zwierzecych, migsa drobiowe biate, thluste ryby
morskie, przetwory mleczne w tym jogurty naturalne $wieze sery 1 twarogi bez
konserwantow, jaja. Biatka roslinne tj. ziemniaki, stragczkowe, soja i jej przetwory np. tofu.

¢) thuszeze roslinne otrzymywane z pierwszego ttoczenia na zimno. Szczegolnie wskazane s3:
oliwa z oliwek, z pestek winogron, olej Iniany, olej rzepakowy do smazenia. Ze wzgledu na
duza zawarto$¢ omega-3 olej rybi. Jadlospis z ograniczeniem tluszczy, szczegdlnie
pochodzenia zwierzecego.

d) witaminy i mikroelementy szczegodlnie zawarte w $§wiezych owocach i warzywach.

e) ograniczenia w diecie: tluszcze utwardzone zawarte w margarynach i gotowych
stodyczach, produkty wysoko przetworzone tj.: biala maka, cukier, wszelkiego rodzaju
polepszacze smaku, tj.: vegeta, kostki rosotowe itp., produkty silnie wedzone 1 konserwowane

w puszkach, mleko petnottuste.

Szczegbdlowe zalecenia dotyczace poszczegdlnych positkow:

SNIADANIE powinno sie codziennie sklada¢ z nastepujacych elementow:

Pieczywo: urozmaicone tj. pszenne, razowe, zytnie, mieszane w iloSci 100g/osoba, poza
czwartg sobotg pobytu (sobota wyjazdowa) w ktorej powinno by¢ dostarczone pieczywo tj.:
bulki (razowa/graham) w ilo$ci 1 sztuki oraz chleb w ilo$ci 50 g na osobe.

Masto: w ilosci 20g/osobe.



Produkty mleczne: zupy mleczne, poltluste kefiry, jogurty lub maslanki/kefiry

z miksowanymi owocami, koktajl owocowy, maslanki z dodatkiem musli, ptatkow
owsianych, budyn, dostarczanych minimum 5 razy w tygodniu

Wedliny wysokogatunkowe: z zawarto$cig migsa w 100 g produktu w ilosci powyzej 88%,

parowki w ilosci powyzej 80%, z wykluczeniem MOM lub pasta z ryby minimum 30 g na
osobe, 4x w tygodniu

Pasty: twarogowe lub jajeczne, pasztety warzywne, drobiowe, sery zotte twarde do 25 %
thuszczu w suchej masie w ilosci minimum 30-40 g na osobe min 2-3 razy na tydzien.

Warzywa $wieze: rodzaj w zalezno$ci od sezonowosci, najlepiej krajowe, podawane w porcji

nie mniejszej niz 60 gram na osobe z zachowaniem réznorodnos$ci, min. 2 rodzaje.

Swieze owoce: owoc najlepiej w catosci np. jabtko, gruszka, pomarancza, banan, itp., owoc

duzy np. grejpfrut, ananas itp. moze by¢ podany w kawatkach lub owoce mniejsze w kisciach,
gronach, pojedyncze np. winogrono, porzeczka, truskawka, czere$nia, wisnia. Owoce nie
moga by¢ podane w iloSci mniejszej niz 120 gramow na osobg. Owoc $wiezy, rodzaj
w zalezno$ci od sezonowosci, najlepiej krajowy powinien by¢ podawany jeden raz dziennie
do $niadania, z uwzglednieniem réznorodno$ci — minimum 3 rodzaje tygodniowo.

Jaja 2 razy na tydzien.

Herbata: owocowa lub: ziotowa, czarne z cytryng, woda mineralna, podawane w ilosci 250
ml/osobe.

Kawa zbozowa: z mlekiem w ilosci 250 ml/osobe dostarczane minimum 5 razy w tygodniu.

Dodatkowo:

jajecznica 1-2 razy w tygodniu w iloéci 100 gramow na osobg oraz kietbasa serwowana na
gorgco na przyktad typu ,Frankfurterka” lub innego rodzaju podobnej jakosci 1-2 razy
w tygodniu w ilo$ci 100 gramow na osobeg.

Zupa mleczna 1-2 x tydzien

Przyklad:

Poniedzialek- maslanka/ kefir z miksowanymi owocami (250 ml), chleb 100g, masto 20g, ser
zotty 40g, poledwica sopocka 30g, papryka $wieza 30g, pomidor 30g, banan Iszt.,
herbata czarna z cytryng 250ml.

Niedziela —jogurt naturalny ze zbozami 1szt. (150g), chleb 100g, masto 20g, pasta jajeczna
40g, kielbasa krakowska 30g, ogorek swiezy 25¢g, pomidor 30g, szczypiorek S5g, frankfurterka
100g, ketchup 10g, musztarda 10g, herbata owocowa z cytryng 250ml.), kakao.



b)

Suchy prowiant w ilosci ok. 20 sztuk (zgodnie z wczesniejszg informacjg) 1 raz na pobyt
(sobota wyjazdowa pacjentéw),
Przyklad: butka grahamka 1 szt., wedlina 40g, masto 20g, ser zotty 20 g, warzywa (papryka,

satata) 60g, banan 1 szt., woda niegazowana 500 ml.

OBIAD powinien codziennie sklada¢ si¢ z nastepujacych elementow:

Zupy niezabielane: w ilo$ci 400 ml na osobe¢ z duzg iloScig warzyw, z uwzglednieniem zupy

krem jeden raz w tygodniu (np. dyniowa, marchewkowa)

2 dodatki: ziemniaki, kasze, ryz basmati, ciemny, makaron razowy, soczewica, Ssoja,
ciecierzyca. Ziemniaki powinny by¢ wysokiej jako$ci, Swiezo ugotowane, gorace, o SW0istym
smaku i zapachu, sypkie i niekleiste. Migzsz ziemniaka o jednolitej masie i czystej barwie.
Codziennie 2 rodzaje w ilo$ci 120 gramow na osobe (np. ziemniaki i Soczewica).

Dodatek biatkowy: dania z migs chudych, drobiowych, wieprzowina maks. dwa razy

w tygodniu minimum 80 gramoéw na osobg, ryby bez osci 2 razy w tygodniu, z wykluczeniem

pangi w ilosci 90 gramdw na osobe.

Dania wegetarianskie: kotlety warzywne (sojowe, kalafiorowe, fasolowe), omlety,
nalesniki ze szpinakiem, risotto, i inne.

Sos: dostosowany do diety (np. bezglutenowy).

2 surowki: wielowarzywne w postaci surowej lub lekko obgotowanej w ilosci po 120 gramow

jedna (wykluczajacych si¢ wzajemnie pod wzglegdem rodzaju skladnika i sposobu

przygotowania), bez dodatku cukru i kwasku cytrynowego.

Do picia: woda przegotowana lub niegazowana z owocami tj. cytryna, pomarancza, mi¢ta,

arbuz lub inne,

Przyklad:

Poniedzialek-zupa pomidorowa z makaronem 400ml, ziemniaki z koperkiem 120g, kasza

jaglana 120g, ryba w cie$cie 90g, sos 50, suréwka z kapusty kiszonej z olejem 120g, surowka

z marchewki z jogurtem naturalnym 120g, woda z cytryng 300ml.

Niedziela: rosot z ryzem 400ml, ziemniaki 120g, soczewica 120g, kotlet schabowy

Z pieczarka 90, sos 50, satata z kefirem 120g, suréwka szwedzka 120g, woda z migtg

I pomarancza 300ml, galaretka z owocami (banan, truskawka) 250ml.

Dania powinny by¢ przygotowane w postaci duszonej, gotowanej lub pieczone;j.

Do poprawy smaku stosowa¢ ziola 1 przyprawy korzenne z wykluczeniem przypraw

Z zawartoscig glutaminianu sodu.

Mozliwos$¢ zamiany obiadu na grilla w okresie wakacji.



C) KOLACJA powinna codziennie skladac si¢ z nastepujacych elementow:

2)

b)

Pieczywo: urozmaicone tj. pszenne, razowe, zytnie, mieszane w iloSci
100 g/osoba.

Masto: w ilosci 20g /osobe.

Wedliny: wysokogatunkowe z zawarto$cig migsa w 100 g produktu w ilosci powyzej 88%,
parowki w ilosci powyzej 80%, z wykluczeniem MOM lub pasztety pieczone/drobiowe
wysokiej jakosci (min. 30g/osobg), 3-4 X w tygodniu

Pasty: rybne, z czerwonej soczewicy, z sera zoltego, jajeczne, z ciecierzycy i inne, ser zotty,
twarog w ilosci min. 30-40g/osobe, min 2-3 razy na tydzien;

Warzywa: swieze, rodzaj w zaleznosci od sezonowosci najlepiej krajowe, z zachowaniem
réznorodno$ci podawane w porcji nie mniejszej niz 60 gram na osobe min. 2 rodzaje.

Dodatek na ciepto lub zimno: lecho, gulaszowa, racuchy z jabtkiem, nale$niki, pierogi,satatki

rézne np. jarzynowa, z serka tofu, soczewica, ciecierzyca, brokutowa, makaronowa, ryzowa
z warzywami, grecka w ilo$ci min. 100g/osobe.

Do picia: herbaty owocowe lub ziotowe, czarna z cytryng w ilo$ci 250 ml/osoba.

Przyklad:

Poniedzialek- pieczywo 100g, masto 20g, pasta z fasoli 40g, baleron drobiowy 30g, ogdrek
swiezy 30, papryka §wieza 30, gulaszowa 300ml, herbata z cytryng 250ml.

Niedziela: pieczywo 100g, masto 20g, pasta twarogowa 40g, poledwica z indyka 30g,
pomidor 30g, ogorek kwaszony 30g, satatka grecka 150g, herbata owocowa z cytryng 250 ml.
Przynajmniej trzy razy w tygodniu powinny by¢ podawane na kolacje dania cieptle,

dostarczane 20 minut przed godzing wydania.

Pozostate zalecenia:

Przygotowywanie deseru do obiadu w ilo$ci minimum 100g/osoba w druga, trzecig i czwartg
niedziele pobytu w postaci np.: galaretki z owocami, pasty owocowej wg dr Budwig,
smoothie, ciasta domowe bez konserwantow itp.

Tradycyjne, urozmaicone, §wigteczne positki w okresie Swiat Bozego Narodzenia:

(Wigilia, pierwszy i drugi dzien Swiat), Sylwestera, Nowego Roku, 6 stycznia, Wielkanocy
(sobota, niedziela, poniedziatek).

- Zapewnienie trzech rodzajow ciasta- stosownie do rodzaju Swigt w iloéci nie mniejszej niz

150g/1 rodzaj/1 osobe na dzien



d)

- zapewnienie trzech rodzajow owocoéw w ilosci nie mniejszej niz 120g/osobe

- zapewnienie w tym okresie kawy i herbaty, mleka

Zamawiajacy zastrzega sobie opracowanie kazdorazowo jadtospisu dotyczacego ww. Swiat
Mleko w kartonie, 3,2% zawarto$ci tlhuszczu, dostarczane w ilosci 7 litrow tygodniowo
(dostawa w poniedziatek ze $niadaniem)

W okresie od 1 grudnia do 31 marca zapewnienie mleka w kartonie 3,2% zawarto$ci ttuszczu

w ilosci 24 litry 1x tydzien (sobota)

e) Cukier w ilosci 5 kg na tydzien (dostawa poniedziatek ze $niadaniem)

f) Dzem - 40-100 % owocow w produkcie - w ilosci 4 kg tygodniowo (stoik max. 600g),(

dostawa w poniedziatek ze §niadaniem)

g) Sol i pieprz (w okresie pandemii w opakowaniach jednorazowego uzytku) — w zaleznosci od

zapotrzebowania

h) Zaopatrzenie w stomki waskie i szerokie, opakowania do suchych prowiantow oraz do

3)
a)

b)

d)

roztozenia dzemu w zaleznosci od zapotrzebowania

Dostawa posilkow:

Catodzienne wyzywienie stanowiag 3 positki dziennie tj. $niadanie, obiad, kolacja dla ok 38
osob dziennie, w tym $rednio 5- 7 dziennie diet specjalnych co stanowi 27740 osobodni
zywieniowych w roku 2025/2027

Wymagana kaloryczno$¢ dzienna positkow stanowi od 2000 do 3000 kcal.
Wyjatki stanowig dania Swigteczne.

Podstawa sporzadzenia positkow bedzie jadlospis tygodniowy (dotyczy takze diet),
sporzadzony z uwzglednieniem gramatury oraz kalorycznosci produktéw zgodnie
z zachowaniem zasad dietetyki, opracowany przez Wykonujacego po uprzednim
zatwierdzeniu przez Zamawiajgcego. Potrawy nie mogg si¢ powtarza¢ w jadlospisie w ciggu
dekady.

Positki powinny zosta¢ przygotowane i dostarczane minimum 20-40 minut przed wydaniem
zgodnie z nastepujgcymi godzinami:

sniadanie godz. 8.00, w niedziele i Swieta o godz. 9.00;

obiad — godz.14.00 (w czasie trwania zagrozenia epidemicznego mozliwos$¢ podzialu na
grupy, np: godzina 13:30, godzina 14:00)

kolacja - godz. 18.00.



Zamawiajacy dopuszcza mozliwoS¢ dostarczania positkow 2x dziennie. Wowczas
transport kolacji odbywa si¢ wraz z obiadem.

W  sytuacjach szczegdlnych zamawiajgcy ma mozliwos¢ zmiany godzin positkow
z jednodniowym wyprzedzeniem oraz dokonywania zmian dotyczacych ilosci zamawianych
positkow (mozliwosé korekty ilosci positkow w tym samym dniu do 5 porcji) oraz zmian diet
z dwudniowym wyprzedzeniem. Korekta moze by¢ dokonywana w przypadku $niadania
1 kolacji nie pozniej niz godzing, natomiast obiad nie pozniej niz dwie godziny przed
planowym positkiem.

Dostarczanie potraw powinno si¢ odbywa¢ przy zachowaniu odpowiedniej jakoSci
i temperatury:

gorace zupy- plus 75 st. C,

gorace drugie dania, inne potrawy ,,na cieplo” - plus 63 st. C,

gorace i dobrej jakoS$ci ziemniaki, ugotowane bezposrednio przed obiadem

potrawy serwowane ,,na zimno”’- plus 4 st. C

Obowiazki stron:

Wykonawca zobowiazuje si¢ do:
- doktadnego okreslania porcji przypadajacej na jedng osobe (np. watrobka, placki, nalesniki,
pierogi itp. - 2 czy 3 sztuki),
- przygotowanie porcji na potmiskach dla kilku osob ($niadania, kolacje) z zachowaniem
zasad estetyki podawania potraw
- W czasie trwania pandemii przygotowywania porcji na talerzach dla kazdej z osob,
z zachowaniem zasad estetyki podania potraw,
- opisanie dostarczonych porcji zgodnie z rodzajem zamowionych diet, dostarczanie diet na
pojedynczych talerzach
- dostarczanie potraw w naczyniach dopuszczonych do kontaktu z zywno$cig oraz
o wlasciwos$ciach pozwalajacych na utrzymywanie temperatury positkow.
- odbierania resztek pokarmowych 1 x dziennie
b) W przypadku dostarczania positkow w naczyniach jednorazowych, wykonawca
zobowigzuje si¢ do zebrania i utylizowania we wlasnym zakresie zuzytych naczyn wraz
z resztkami jedzenia po kazdym positku. Wszystkie opakowania (w tym zbiorcze) winny
posiada¢ wszelkie wymagane prawem atesty, pozytywne opinie itp.
C) Wykonawca zobowigzany jest do przechowywania z kazdego dnia prébek

zywnos$ciowych z poszczegdlnych positkdw.



d) Przygotowane i dostarczanie positkéw odbedzie si¢ z zachowaniem wyjatkowej
staranno$ci 1 na wylaczny koszt Wykonawcy. Osoby, ktore beda przygotowywaty

1 dystrybuowaty positki muszg posiada¢ aktualne ksigzeczki zdrowia.

e) Wykonawca zobowigzany jest do codziennej dostawy 2 testowych porcji kazdego

z positkéw poza zapotrzebowaniem, niepodlegajacych rozliczeniu finansowemu.

f) Wykonawca zobowigzuje si¢ zorganizowania spotkania pacjentow z kucharzem
przygotowujacym positki z czestotliwoscig 1 raz podczas pobytu (drugi tydzien pobytu)
g) Wykonawca zobowigzany jest do =zatrudnienia wykwalifikowanego dictetyka
odpowiedzialnego za:
- opracowywanie jadlospiséw jednodniowych zgodnie z szczegdlnymi zaleceniami
zawartymi w niniejszej umowie oraz wyszczegolnieniem w jadlospisach substancji
alergizujacych
- kontrole dostarczanych positkow w zakresie jakosci, ilo$ci i rodzajow diet,

- nadzor merytoryczny nad produkcja wytworzonych positkow w miejscu ich przygotowania,
w szczegdlnosci pod katem indywidualnych diet,

- wspoOlprace i sprawowanie nadzoru nad pozostaltymi warunkami zawartej umowy.

Wykonawca wyraza zgode na powyzsze.

h) Wykonawca jest obowigzany wykonywaé, poza okreSlonymi w ust. a), rowniez wszelkie inne
czynnosci konieczne do starannego, rzetelnego oraz zgodnego z niniejsza umowag 1 przepisami
obowigzujacego prawa wykonania zobowiazania okre§lonego w niniejszej umowie.

i) Ilos¢ pacjentow bedzie okre§lana przez Zamawiajacego z wyprzedzeniem umozliwiajacym
terminowe przygotowanie i dostarczenie positkow przez Wykonawce.

J) Codzienny odbidr positkow dokonywany bedzie protokolarnie. Opracowanie wzoru protokotu
odbioru lezy po stronie Zamawiajacego - zatacznik SWZ nr 5.

K) Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ zwrotu positkow, w przypadku stwierdzenia
nieprawidlowosci jakosciowych. W miejsce zakwestionowanych positkéw Wykonawca
dostarczy wtasciwe w trybie pilnym.

I) Mycie brudnych termosow oraz innych naczyn transportowych stuzacych do przewozu
positkow jest realizowane przez Wykonawce i odbywa si¢ poza Zamawiajacym.

1) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontroli stosowanych surowcdw, przebiegu procesow
technologicznych 1 przestrzegania przez Wykonawce zleconych dziennych racji

pokarmowych, jakosci oraz waloréw smakowych.



m) Transport dostawczy i opakowania do przewozenia positkow musza by¢ dostosowane do
aktualnie obowigzujacych wymogdow sanitarnych przy przewozie srodkéw spozywczych.

n) Zamawiajgcy uprawniony jest do kontroli:
- miejsca przygotowywania i dystrybucji positkow
-sposobu przechowywania i jakos$ci surowcoOw uzywanych do wytworzenia positkow
- stanu technicznego 1 sanitarnego srodka transportu oraz pojemnikow i termoséw uzywanych
do transportu positkow.

§ 3.

1. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy za przygotowane i dostarczone positki, wedhug

odpowiednich stawek:

a) dieta ogélna:

-Sniadanie w kwocie .... zl (stownie: ........... ) + obowigzujaca stawka podatku VAT.
-obiad w kwocie .... zl (stownie: c........... ) + obowigzujaca stawka podatku VAT.
-kolacja w kwocie .....zt (stownie: .......... ) + obowigzujaca stawka podatku VAT.

b) dieta specjalna :

-Sniadanie w kwocie ..... zl (slownie: ......... ) + obowigzujaca stawka podatku VAT.
-obiad w kwocie ..... zl (slownie: ......... ) + obowigzujaca stawka podatku VAT.
-kolacja w kwaocie .....z1 (stownie: .......... ) + obowigzujaca stawka podatku VAT.

Zaptata nastagpi w rozliczeniu miesigcznym po potwierdzeniu iloSci przez zamawiajacego
1 bedzie obejmowa¢ wszystkie positki przygotowane i dostarczone zgodnie z umowag w
danym miesigcu.

2. Podstawg zaptaty jest faktura VAT wystawiona w terminie do dnia.... miesigca nastgpujacego
po miesigcu rozliczeniowym.

3. Do faktury VAT dostarczony bedzie zalacznik z wyszczegdlnieniem ilosci dostarczonych
positkow.

4. Strony akceptuja wystawianie 1 dostarczanie w formie elektronicznej, w formie PDF: faktur,
faktur korygujacych oraz duplikatow faktur, zgodnie z art. 106 n ustawy z dnia 11 marca
2004r. o podatku od towaréow i ustug (tj. Dz.U. z 2024r., poz. 361 ze zm.). Faktury

elektroniczne bedg Zamawiajagcemu wysylane na adres biuro@centrumsm.pl. Zamawiajacy

zobowigzuje si¢ do poinformowania Wykonawcy o kazdorazowej zmianie ww. adresu

mailowego.


mailto:biuro@centrumsm.pl

. Zapftata nastapi w terminie...... dni od dnia dostarczenia Zamawiajgcemu przez Wykonawce
prawidtowo wystawionych faktury z zalgcznikiem, przelewem na rachunek bankowy
wskazany w fakturze VAT.
. Wykonawca nie moze bez uprzedniej zgody Zamawiajagcego wyrazonej na pismie pod
rygorem niewaznoS$ci, przenie$¢ na osobe trzecig jakiejkolwiek wierzytelnosci wynikajacej z
UMowy.
§ 4.

Kary umowne:
Wykonawca zobowigzuje si¢ do zaptaty na rzecz Zamawiajacego kazdorazowo kary umownej
w wysokosci 1000 zt za niewtasciwe wykonywanie umowy:
- zbyt mata liczba porcji — pomimo wezwania do dowiezienia brakujacych porcji
- zbyt niska gramatura porcji
- niezgodnos¢ dostawy z zamowieniem
- nieprawidlowa temperatura dostarczanych positkow
- op6znienie dowozu positkow (uniemozliwiajace wydanie positkow 0 ustalonej godzinie
- zke cechy organoleptyczne (np. potrawy za stone, za kwasne, niedogotowane, rozgotowane,
obite owoce, itp...)
- cialo obce w pozywieniu lub pojemniku
- brudne pojemniki, kosze na pieczywo, termos
- niedowiezienie w terminie suchych produktow
Kary naliczane bedg na podstawie odstepstw od wymagan uwidocznionych w protokole
Kontroli Dostaw.
W przypadku spoznien dostawy positkow powyzej 15 minut wynagrodzenie Wykonawcy
zostanie pomniejszone o 20% za dostarczong ze spdznieniem ustuge
W przypadku odstgpienia od umowy przez ktorgkolwiek ze stron z przyczyn, za ktore
odpowiedzialno$¢ ponosi Wykonawca zostanie Wykonawcy naliczona kara w wysoko$ci 20%
warto$ci przedmiotu umowy obliczonej za caty okres, na jaki zostaje zawarta, przy zatozeniu,
ze do konca umowy bytyby przygotowywane trzy positki dziennie dla 38 osob.
W przypadku razacego naruszenia niniejszej umowy przez Wykonawce lub innego
powtarzajacego si¢ naruszenia umowy przez Wykonawce, Zamawiajagcemu przystugiwac
bedzie prawo natychmiastowego rozwigzania umowy bez wypowiedzenia i bez wzywania
Wykonawcy do zaniechania naruszen. Wykonawca zostanie woOwczas obcigZzony karg

w wysokosci 100 000 PLN.
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Zamawiajacy moze zada¢ od Wykonawcy odszkodowania przewyzszajacego wysokos¢ kary
umownej.

Jezeli na zamawiajacego zostanie natozona kara przez uprawniony organ spowodowana
przyczynami lezacymi po stronie lub zawinionymi prze Wykonawce¢ to Zamawiajacy potraci
kwote kary z wynagrodzenia Wykonawcy lub z zabezpieczenia. Wykonawca wyraza zgodg¢ na

takie potracenie.

Kary umowne z tytulu nienalezytego wykonania przedmiotu umowy podlegaja potraceniu
z kwoty wynikajacej z przedstawionej do zaptaty faktury VAT za miesigc ktorego dotyczy.
Maksymalng wysokos¢ umownych kar stanowi kwota rownowartosci kwoty wynagrodzenia
Wykonawcy za caly okres umowy.

Kazde niewykonanie lub niewlasciwe wykonanie przedmiotu umowy zostanie zgloszone
przez zamawiajgcego w formie mailowej, skierowane do Wykonawcy w dniu dostawy,
a w przypadku niezgodno$ci wynikajacych z positkoéw dostarczanych na kolacje do godziny
12:00 dnia nastgpnego.

§5.
1.Strony postanawiaja, ze oprocz przypadkow odstgpienia od umowy okreslonych w umowie
oraz przepisach obowigzujacego prawa, Zamawiajacemu przystugiwaé bedzie prawo
odstapienia od umowy w nastgpujacych przypadkach:

w razie ogloszenia upadtosci Wykonawcy;

w razie likwidacji Wykonawcy;

w razie przerwania przez Wykonawcg realizacji dostaw na okres dtuzszy niz 2 dni;

w razie zaistnienia innych okolicznosci uzasadniajagcych watpliwos¢ wykonania przez
Wykonawce umowy zgodnie z jej postanowieniami.

Odstapienie od umowy powinno nastgpi¢ w formie pisemnej w terminie 30 dni od
momentu powzigcia przez Zamawiajacego informacji stanowigca jedna z przestanek
odstapienia, o ktérych mowa powyzej w ust. 1 pkt a-d.

2. Wykonawca, zgodnie z wymaganiami SWZ, przed zawarciem umowy zobowigzany jest do
zawarcia umowy ubezpieczenia odpowiedzialnosci cywilnej dotyczacej dzialalnosci objetej
przedmiotem umowy (,,Ubezpieczenie OC”) na sumeg ubezpieczenia nie mniejsza niz
wymagana w tresci SWZ.

3. Jezeli Wykonawca nie wykona obowigzku, o ktorym, mowa w ust. 3, Zamawiajacy wedle
swojego wyboru moze odstapi¢ od umowy albo ubezpieczy¢ Wykonawce na jego koszt, przy
czym koszty poniesione na ubezpieczenie Wykonawcy Zamawiajacy  potraci
z wynagrodzenia.

4. W przypadku czasowego zaprzestania dziatalnosci przez Zamawiajacego, spowodowanego
decyzja wtadz administracyjnych, w szczegdlnosci w zwigzku ze stanem pandemii lub innych
powszechnych zagrozen, wykonywanie niniejszej umowy moze zosta¢ zawieszone na czas
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okreslony przez oswiadczenie Zamawiajacego. Jesli strony wspolnie nie ustalg inaczej, okres

obowigzywania umowy przedtuza si¢ o czas zawieszenia jej wykonania.

§ 6.
1. W sprawach nie uregulowanych niniejsza umowa majg zastosowanie przepisy Kodeksu
Cywilnego oraz postanowienia oferty zlozonej przez Wykonawce 1 specytikacji warunkow

zamoOwienia w przeprowadzonym przetargu.
2. Zmiana umowy pod rygorem niewaznosci wymaga zachowania formy pisemne;.

§7.

Umowa zostata sporzadzona w dwdch egzemplarzach po jednym dla kazdej ze stron.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA
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